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* POKAWA PROPOSE UN POKE FESTIF

LA SATINT JACQUES EST A L'HONNEUR

)




Des le 26 octobre 2023, Pokawa élargit son éventail
h de saveurs avec l'arrivée du Tropical St Jacques,
une protéine inédite dans l'univers des pokeés.

Pokawa révolutionne l'univers des pokés avec sa
toute nouvelle recette, le Tropical St Jacques, une
création audacieuse qui séduira les amateurs de
cuisine exotique.

La texture moelleuse du tartare de Saint-Jacques
associée a des ingredients croquants, harmonise a la
perfection les sensations en bouche. L'ajout subtil de
piment d'Espelette confere une note chaleureuse a
'ensemble du poké, sans jamais dominer les saveurs.
Pokawa offre également aux gourmets la possibilité de
personnaliser leur expérience en proposant des sauces
fruitées. La sauce mangue intense offre une option
douce, tandis que la sauce passion apporte une touche
acidulée.

Une expérience gustative aussi exquise qu’exotique.

Le Tropical St Jacques incarne lélégance de la
composition culinaire, offrant une liberté de choix de
base, qu'il s'agisse du délicat riz vinaigre, du mystérieux
riz noir ou de la légere touche de quinoa. La base choisit
est ensuite accompagnée d'un meélange habile de
concombre croquant, de mangue sucrée, dedamame
equilibrée, de Saint-Jacques délicates, de grenade
piquante, de piment dEspelette audacieux, et de
crevettes thais exotiques. Chacun de ces ingrédients,
soigneusementsélectionnés,s’entrelacentpourcréerune
fusion des saveurs explosives. Ce poké sera disponible
des le 26 octobre, dans tous les etablissements Pokawa,
sur 'application Pokawa, ainsi que sur les agrégateurs :
UberEats et Deliveroo, a partir de 11,90 €.

AVIS AUX AFTICTONADOS ET AUX CURTEUX ]

A PROPOS DE POKAWA
Fondée en 2017 par Maxime Buhler et Samuel Carré, Pokawa compte aujourd’hui une
centaine de restaurants en France Métropolitaine, DOM-TOM et a |'étranger.
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